Kraftige Rindsuppe
mit Frittaten, Leberknodel oder GrieRnocker!

Spargelcremesuppe mit Obershaube klein
grof’

Beef Tartare frisch gehackt
mit gerdsteten Schwarzbrot, Wachtelei und Butter

Gerostete Eierschwammerl, Speckwitirfel und Brotcrodtons
auf bunten Blattsalaten serviert
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Hausgemachte Gnocchi mit gerdsteten Eierschwammerl 2§
dazu marinierter Blattspinat und frischer Parmesan

Gebackene Champignons 3¢

auf bunten Blattsalaten angerichtet, dazu reichen wir Sauce Tartare

Hausgemachte Zartweizen- Gemiselaibchen 3§
auf Sauerrahmgemuse, mit bunten Blattsalat

Cremiges Spargelrisotto
mit grinem und weiBem Spargel 3§

Herzhafter Sommersalat
Bunte Blattsalate mit gebratenen Putenstreifen,
Eierschwammerl| und Kartoffelcroutons

Backhendlsalat
panierte Hihnerbruststreifen auf Kartoffel- und Blattsalat

Wiener Schnitzel
serviert mit Petersilkartoffeln und Preiselbeerobst vom Schwein
vom Kalb

Eierschwammerl Cordon bleu von der Pute

gefullt mit Speck, Kase, Zwiebel, Schinken, Knoblauch und Eierschwammerl,
serviert mit Petersilkartoffeln und Preiselbeeren
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Putenstreifen ,Asia” €17,20
saftig gegrillte Putenstreifen mit knackigem Wokgemadse,
suR-saurem Chilidip und Jasminreis serviert

Medium gebratenes Rumpsteak €27,00
auf knackigem Gemuse, mit Pommes frites,
feiner Pfeffersauce und Krauterbutter

Mixed Grill ,,American“ € 25,60
Schweinerlicken, Putenfilet und Rumpsteak
serviert mit Pommes frites, buntem Gemuse und Krauterbutter

Wiener Zwiebelrostbraten €24,90
von der Beiried medium gebraten (Salon beef)
mit Raffelkartoffeln und knusprigem Rostzwiebel

Hahnerbristchen mit Eierschwammerl-Farce gefillt €19,40

auf herzhaften Eierschwammerlrahm-Tagliatelle serviert
(min. 15 Minuten Wartezeit)

Saiblingsfilet vom Grill € 28,00
von der Goldbergquelle in Schiedlberg
auf cremigem Spargelrisotto mit weillem und griinem Spargel
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Klassische Eispalatschinke € 8,50
mit gerosteten Mandeln und Schokosauce

Mousse von der Schweizer Toblerone €9,30
mit Honigweichseln

2 Stick hausgemachte Topfen-Marillenknddel in Butterbréselmantel €9,90
serviert mit Marillenréster und Vanilleeis
(ca. 20 Minuten Wartezeit)
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Bier des Monats
Stella Artois 5,0% Vol. Alc.  Stammwiirze 11,4° 0,31 €4,40

Stella Artois gilt als das bekannteste Pils 0,51 €5,20
aus Belgien, und das seit 1366. In der Nase der typische milde Pilsduft, der Geschmack leicht hopfig und
etwas malzig. Das Stella Artois ist eines der meistexportierten belgischen Biere.

€ vegetarisch



